
Aujourd’hui à la Civelle….
Mardi 7 Septembre

Les Tapas de la Civelle:
    Chiffonnade de jambon Serrano d'Espagne                        6€00
    Accras de poissons                                                                         6€50
    Véritable Gruyère de Suisse                                                       5€00
    Filets de sardines à la bolinche                                                9€50

Pour débuter…

  Les escargots farcis de Bourgogne  7€50

Foie gras poêlé aux Girolles  11€50

Ardoise de cochonnaille  d'Espagne   9€50

Au fil de l’eau
Poêlée Royale   29€50(demi-Homard breton, Noix de Saint- Jacques, gambas)

Pavé d'Espadon, au jus Balsamique   18€00
    

  Filet de Merlu à la crème de Moules   14€00

Pavé de Lieu Jaune au beurre Nantais 19€50

Filet de Dorade Royale au beurre Tomaté   17€50

Les pieds sur Terre

 Rôti de Boeuf, sauce poivre  18€00 
 

Fricassée de Ris de Veau aux Cèpes 19€50 

     Jarret de Porc ½ sel à l 'ail     14€00 

Ardoise de Fromages    8€00

 Les Gourmandises du Pâtissier
Dôme chocolat caramel au coeur de crème brulée  7€00

Le traditionnel Fraisier  7€00

Pensez à nous laisser votre adresse mail pour recevoir chaque jour 
nos menus. Menu en ligne sur I-PHONE

Tous les plats sont élaborés à base de produits frais
Les Prix s’entendent en Euros, Toutes charges comprises



Les Incontournables 

LES ENTREES
• Huîtres Bretonnes n°2 :

Les 6 Pièces 9€00    Les 9 pièces  13€50  Les 12 pièces  17€80

• Palourdes farcies : 

Les 6 pièces  7€50              Les 12 pièces  14€50  12€30

• Foie gras de canard au Pinot Gris d’Alsace  12€70

Pour accompagner le verre de Pinot Gris Hugel 1999 à 9€50

• Assiette de Saumon fumé   9€50

• Soupe de poisson   8€80  

LES VI  ANDES  

      Côte de Boeuf  (1 kg pour 2 pers.)  48€00  -Irlande-

Entrecôte charolaise VBF  350g     22€00

       Andouillette de Troyes à la moutarde à l'ancienne  15€00

Steak tartare de boeuf charolais au couteau 18€00
Préparé...non préparé...poêlé

Steak haché de boeuf charolais  «maison» 230gr  18€00  15€90

Steak haché de boeuf charolais Enfant 120gr   10€00  8€80

Moules Frites   14€00

LES DESSERTS
Les profiteroles au chocolat   7€50

Le moelleux tout Chocolat VALRHONA à la fleur de sel  7€50 6€60

Le sablé aux fraises et sa mousse chocolat blanc 7€50

Le Café Gourmand     7€00
“ Assortiment de Mignardises du jour“

Crème brûlée à la Vanille 6€50

La mousse au Chocolat VALRHONA   7€00

Colonel « sorbet citron vert et Vodka » 8€00

SORBETS,  GLACES :   2€50     1 boule        sup chantilly  1€50
Vanille, Vanille noix de pécan, Café, Chocolat, Marc de Champagne, Pistache,  
Abricot, Citron Vert, Ananas, Pamplemousse, Coco, Menthe – Chocolat,  
Fraise,Caramel, Rhum Raisin,Poire, Mangue, cassis, framboise, cerise, melon.  


